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Suppen
35  Gemiisebriihe
39  Gefliigelbriihe
39  Braune Kalbsbriihe
41 Rinderkraftbriihe
2 Frittaten
3 Basilikumnocken
43 Speckknidel
43 Parmesanlmodel
44 Apfel Curryrahmsuppe
: gebratene Jakobsmuschel
Kalte Vorspeisen 5 liibioremnsannos
gerbstete Kiirbiskerne
15 Carpaccio 15 EKarotten-Ingwercremesuppe
vom Kalbsfilet, 49 Parmesancremesuppe
rohe Artischocken, Parmesan 50  Kastaniencremesuppe
21  Tartar vom Rinderfllet 52 Zitronengras-Kokosnuss-Suppe

23  Lauwarmer Kalbshaxen-Enddelsalat
24 Vitello Tonnato
Kalbfleisch mit Thunfischsauce
26  Rote-Bete-Salat
Frischkise, Himbeere,
Rote-Bete-Pesto
289  Jakobsmuschel
griiner Spargel, Melone,
Weiffburgunder Panna cotta
31  Burrata
marinierter Radicchio, Mango,
Balsamico
42  Marinierter Lachs
Wasabi Creme, Erdbeere
34  Joghurtdressing
34 Balsamicodressing
34  Frenchdressing
45  Kriutersauce
Salsa Verde



Warme Vorspeisen | ) L{

57  Spaghettini Oberwirt

a1 Schlutzkrapfen .
o Hauptspeisen

Ziegenfrischkise
62  Ravioli
griine Oliven, Burrata, Salbei 74 Gekochtes Kalbsschulternahtl
64 Tomatensauce Meerrettichkruste
64 Kamut-Taglierini 77 Kalbsossobuco
Garnelen, Tomaten Gremolata, Safranrisotto
65 Pfifferlingrisotto 79  Lammriicken
65  Kartoffelnocken Schiittelbrotkruste
junger Blattspinat, Almkiisefonduta 21 Rinderfilet
66  Risotto mit Champagner Portwein-Sauce, Petersilienpliree
gebratene Bio-Géinseleber 53  Zwiebelrostbraten
65  Kisepressknodel 85 Kurz gebratenes Tartar
Krautsalat, Rote Bete vom Laugenrind
70 Ochsenschwanztortelloni 87  Kalbsleber
schwarze Triiffel, Sellerie venezianisch

89  Wiener Schnitzel
91  Rehriicken
Cassis-Apfel, Pifferlinge,
Stifkartoffelpiiree
893  Gebratenes Zanderfllet
Kapern-Pesto, Tomaten-Polenta
895 Wolfsbarsch
in der Salzkruste
97  Beezunge
Zitronen-Kapern-Butter
895 Oktopus-Gristl




Dessert

102
105

Tiramisi

Tiramisi

von der weiffen Schokolade,
Passionsfrucht

Créme briilée

Créme briilée

von der Valrhona-Schokolade
Panna cotta
Himbeersiippchen
Sauerrahmeis

Souffié

von der Zartbitterschokolade
Topfenschmarren

Mousse

von der Zartbitterschokolade
Strudelteigblitter
Mascarponecreme, Sauerkirschen
Topfenlkmddel
Zimtbrisel-Butter, PHlaumenrdster
Profiteroles Suchard
Eokosnussmousse
Ananas-Carpaccio,
Schokoladen-Pesto

Sorbet

Himbeer-Chili und Mango
Himbeer-Joghurt-Tortchen
Praline

Himbeer

Praline

Passionsfrucht
Hauszgemachtes Vanilleeis
Sauerrahmeis mit Limetten
Karamellisierte Macadamia-Niisse

107
108

110
113

114

117
118

121

134

136
137

137

Kuchen und Geback

140
141
142
144
146
145
150
152
154
157

159
160
160
162
164
1656

Miirbteig

Apfelstrudel
Streuselkuchen
Marillen/Pflanmendatschi
Schoko-Mandel-Kranz
Oberwirt’s Schokoladenkuchen
Linzer Schnitten
Oberwirt’s Topfenkuchen
Karottentorte

Tértchen

Himbeeren oder Erdbeeren
Brioche

Nussbrot

Vollkornbrot
Tonkabohnen-Hefezopf
Rosmarinfocaccia

Grissini

Marmeladen, Limoncello
und Birchermiisli

169
171
171
173

Limoncello
Marillenmarmelade

Himbeermarmelade
Bircher Miisli

Mot e, o1
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Oberwirt’s Klassiker ~ Vegetarische Gerichte



