Romantik Hotel & Restaurant
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Saisoneroffnung
Donnerstag

16.03.23

VORTEILS-
TAGE

16.03.-25.03.2023

05.11.-13.11.2023

Liebe Gaste, liebe Freundinnen
und Freunde des Oberwirts,

wahrscheinlich stellt sich jeder gelegentlich die Frage,
was im Leben wirklich wichtig ist — vor allem in diesen
verriickten Zeiten ...

Bei genauerem Hinschauen wird uns bewusst, dass
es vor allem die Familie und Freunde, dass es unsere
wertvollen zwischenmenschlichen Beziehungen sind,
die unser Leben bereichern.

Auch 2022 durften wir wieder viele schéne Momente
mit Thnen erleben — dafiir sind wir sehr dankbar.

2023 stellen wir ganz bewusst unter das Motto: , Leben.
Lieben. Lachen.” Wir mochten das Leben und die Freude
feiern. Wir mochten, dass Sie zur Ruhe kommen konnen.

ALLEIN, ZU ZWEIT,
IN DER FAMILIE,
MIT FREUNDEN.

Mittlerweile darf der Oberwirt auf sein 527-jahriges
Bestehen zuriickblicken. Das macht uns stolz, vor
allem aber demiitig. Wir danken unseren Mitarbeite-
rinnen und Mitarbeitern fiir ihren leidenschaftlichen
Einsatz. Sie alle sind Gastgeber aus Uberzeugung
und verspriihen den Spirit des Oberwirts.

Seit Generationen fithlen wir uns unserer Tradition
verpflichtet, dazu gehort schon immer auch die stan-
dige Erneuerung. So werden wir im Winter Zimmer

lhre Gastgeber ih der 12. Generation

modernisieren, die Turm Suiten
mit Holzboden ausstatten und die
Marmorbader auswechseln, sowie
die Zimmer im Arkadenhof mit ei-
ner leistungsstarken Klimaanlage
ausriisten. Ubrigens: Unsere Umwelt
und unsere Heimat sind uns sehr
wichtig. Wir heizen schon lange mit
Holzschnitzeln, nutzen Solarenergie,
bevorzugen Handwerker, Lieferan-
ten und Produkte aus der Umgebung.

Wir und das ganze Team des Ober-
wirts freuen uns sehr aufs Wieder-
sehen oder ein erstes Kennenlernen
ab Donnerstag, den 16. Marz 2023,
wenn sich die Tore des Oberwirts
wieder 6ffnen. GenieRen Sie Ge-
nusstage, Kuscheltage, Lebens-
kiinstlertage, Verwohnwochen und
viele frohe, entspannte Stunden.
Wir freuen uns auf SIE.

Es griiBen Sie ganz herzlich,
lhre Barbara und Sepp Wald
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Oberwirts

VERWOHN-
WOCHE

7 Tage Oberwirt mit
herrlichem Abendessen

ganzjahrig buchbar

A-nna, Sonia, Johannes, Sophia und Miléna. A
Unser Rezeptionsteam freut sich auf Sie!



GOURMET
WOCHE

Eine Woche lang steht das
Thema Genuss und
Gourmet im Mittelpunkt.
Es erwarten Sie exklusive
Verkostungen und viele
kulinarische Highlights.

26.03.—02.04.2023

FEIERN IM
OBERWIRT

GENIESSEN
MACHT




) Restaurant
Offnungszeiten

Lunch 12:00-14:00 Uhr
Kleine Gerichte
14:00-18:00 Uhr

Dinner 18:30-21:30 Uhr

Reservierung:

NEUEN DESIGN e ] : 439 0473 222020
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Werner Seidner (59) pragt seit iiber
drei Jahrzehnten das Romantik Hotel
Oberwirt auf ganz besondere Weise.

Nach der Ausbildung 1980 hat er im
Alter von 16 Jahren zum ersten Mal
im Oberwirt angeheuert. Gleich im
Anschluss daran arbeitete der gebiir-
tige Sterzinger in vielen renommier-
ten Hiusern, auch im Ausland, so zum
Beispiel im Bayerischen Hof in Miin-
chen und im beriithmten Hotel Sacher
in Wien. 1987 holte Sepp Waldner ihn
wieder zuriick in den Oberwirt, wo er
seit 1989 den Posten des Kiichenchefs
innehat. Heute blickt Werner Seidner
auf 37 Jahre Oberwirt zurick.

Bestellen Sie das neue

KOCHBUCH
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90 REZEPTE!

Liebe und Passion, die durch den
Magen gehen und das Herz treffen.

Bestellungen an
info@oberwirt.com oder
+39 0473 222020

Das wurde mir in die Wiege gelegt.

Mein Vater war schon passionier-
ter Hobbykoch, meine Mutter kocht
sowieso super. Ich habe mir von
beiden viel abgeschaut. Kochen hat
mir sofort Freude gemacht.

Man muss die Augen offenhalten.
Anregungen, neue Ideen, Weiter-
entwicklung holt man sich von Be-
trieben, in denen man gearbeitet
hat, auch in den Wintermonaten
und im Ausland. Junge Mitarbeiter
und Kollegen bringen ebenfalls viel
mit. Fachliteratur gehort natiirlich
auch dazu.

LEBENS-

KUNSTLER

Wir respektieren die Natur und den
Lauf der Jahreszeiten. Deshalb gibt
es im Herbst zum Beispiel keinen
Spargel oder im Friihjahr keinen
Kiirbis auf der Karte. Wir bauen auf
regionale Produkte und die Forde-
rung junger Produzenten. Vor allem
kommt es darauf an, dass der Gast
zufrieden ist. Er darf sich alles wiin-
schen, vom Hummer bis zum Grostl.
Meine grofdte Freude ist, wenn der
Gast nach einem schonen Essen
mit einem zufriedenen Licheln das
Restaurant verlisst.

In der Kiiche muss Ruhe herrschen.
Ich mag keine Hektik und keinen
Larm. Kollegialitit und Freund-
schaft sind mir sehr wichtig. Nie-
mand darf sich zu schade sein, dem
anderen auszuhelfen.

Jeder muss Wertschitzung erfahren,
selbstverstindlich auch der Ab-
spiiler. Dass unser Klima stimmt,
zeigt sich auch in der Treue meiner
Kollegen. Unser Patissier ist seit
32 Jahren, der Saucier seit rund 27
Jahren und meine Stellvertreter
seit 14 Jahren an meiner Seite. Ich
mochte die Gelegenheit nutzen und
ihnen allen dafiir Danke sagen.

Mir macht der Oberwirt viel Spaf3.
Manchmal habe ich fast das Ge-
fithl, er gehdre mir (schmunzelt).
Mir kommt es nicht vor, als wiirde
ich jeden Tag arbeiten gehen, ich
komme gern in den Oberwirt, selbst
am freien Tag. Familie Waldner hat
mir von Anfang an viel Vertrauen
geschenkt, mich gefordert und un-
terstiitzt, auch privat. Ich verbinde
den Oberwirt vor allem mit Sepp
Waldner. Ich verdanke ihm viel.

Nein. Natiirlich auch weil meine
Frau mich immer sehr unterstiitzt
hat. Als unsere Kinder klein wa-
ren, habe ich die freien Stunden
zwischen Mittags- und Abendge-
schift immer mit ihnen verbracht.
Andere Viter kommen oft erst am
Abend heim, da sind die Kinder wo-
moglich schon im Bett. Aber natiir-
lich waren die Wochenenden nicht
frei. Doch die freien Tage unter der
Woche sind bis heute immer Fa-
milientage. Heute verbringe ich
diese besonders gern auch mit
meiner Mutter, und meine grofdte
Freude ist seit einigen Monaten
meine kleine Enkelin Dorothea.

Gesundheit und Zufriedenheit.
Wenn man gesund ist, kann man ar-
beiten. Und meine Heimat Stidtirol
ist auch ein Gliick. Wir leben da, wo
viele Menschen Urlaub machen.

Ich bin vor allem ein Genuss-Mensch.

(iiberlegt keine Sekunde) Wiener
Schnitzel. Es muss gar nicht vom
Kalb sein. Es darf auch vom gliick-
lichen Schwein stammen. Inzwi-
schen hat sich ein zweiter Favorit
herausgestellt: Leberknodel — aber
nur die meiner Mutter.

VIELEN
DANK!
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SUDTIROL

OLDTIMER
TOUR

gemeinsam mit
Barbara Riess-Waldner

01.07.2023
& 05.08.2023




2023

MARZ MAI SEPTEMBER
JUNI
OKTOBER
APRIL
JULI
NOVEMBER
AUGUST

Angebotswochen
Angebotswochen mit Spezial-Gasten M

26.03-02.04.2023 gt G

GOURMETWOCHE

LEBENS-
KUNSTLERTAGE

OBERWIRTS
VERWOHNWOCHE

Die Preise variieren je nach
Reisezeitraum und gewihltem Zimmer.




PREISLISTE el 7 o) SRTE R
UND INFOS (4] 01.05-18.05.  28.04-01.05.
N 21.05.-26.05. 18.05.-21.05.
Podcast — Barbara Waldner im Interview Alle Preise sind in Euro pro Person 29.05.-08.06. 26.05.-29.05.
und Tag inkl. Friihstiick angegeben 11.06.-09.07. 08.06.—11.06.
TRADITION IN und variieren je nach Saison und 09.07.-23.07. 23.07.-30.07. 30.07.-13.11.
SUDTIROL
’ i i b7T
7u Gast bei Familie Wald nicht inbegriffen. Bei einem Aufent- Embettz'mmer : a8e 189 € 164 € 174 €
Hlileragseht'esl errnmpls dCZS t‘ner. N halt von weniger als drei Nichten ca. 20 m? 3—6 Tage 153 € 179€ 189€
oA TGS /\ E_ E‘ werden 10% Zuschlag berechnet.
. oden eingach den Code ke Kinder im Elternzimmer Doppelzimmer Carina ab 7'Tage 109€ 119€ 129€
mit MJLUYD #ﬂlbdﬁ« 4«CGJU’LUL' = Bis 3 Jahre 35 Euro pro Tag, ca. 20 m? 3-6 Tage 119€ 129€ 139€
von 3 bis 6 Jahre 49 Euro pro Tag,
von 6 bis 12 Jahre 58 Euro pro Tag, .
ab 12 Jahre 85 Euro pro Tag; DOppG'Zlmmer ab 7'Tage 129 € 148 € 159 €
ca. 25-30 m? 3-6 Tage 139€ 159€ 174 €
Hunde
Mit Skyalps direkt Gerne werden im Oberwirt gut , ,
nach Siidtirol fliegen erzogene Hunde aufgenommen. Eine Dog)ge?)lglnlmer SUperlor ab 7Tage 139 € 164 € 174 €
frisch gewaschene Hundedecke so- €a. oU—o0m 3-6 Tage 152 € 179€ 189€
F L U G H A F E N wie Wasser- und Fressnapf stellen
wir jedem Vierbeiner zur Verfiigung. .
B O Z E N In unserem Restaurant, auf der Lie- KO me rtzimmer ab 7'Tage 159 € 178 € 188 €
gewiese und im Wellnessbereich ak- ca. 3545 m? 3-6 Tage 172 € 192 € 204 €

Buch i Thren Fl1 is B .
uchen Sie ganz bequem Ihren Flug bis Bozen zeptieren wir keine Hunde. Aufpreis:

25 Euro pro Tag ohne Futter, inkL Turm Sui’[e ab 7 Tage 17 5 € 19 5 € 20 4 €

Endreinigung.
ca. 40-45 m? 3-6 Tage 189€ 209€ 219€

Mit Verbindungen von: Berlin, Diisseldorf, Ham-
burg, Kopenhagen, Antwerpen, Billund.
Natiirlich ist der Oberwirt auch bestens mit der

Bahn erreichbar. Wir holen Sie gerne am Bahn- P
Halbpension fiir Feinschmecker

Bevorzugen Sie die klassische Halb- Rosen SU |’[e ab 7 Tage 1 89 € 2 O 8 € 2 1 6 €

pension? Dann buchen Sie zu Ihrem

hof Untermais ab.

Aufenthalt mit reichhaltigem Friih- ca. 45-55 m? 3-6 Tage 205€ 226 € 234 €
S e stiicksbuffet das Abendessen mit
' Fiinf-Gang-Wahl-Menii, mit frischem .
U N S E R N E U E S Salatbuffet. Aufpreis Halbpension Garten Suite ab 7 Tage 198 € 2 18 € 226 €
45 Euro pro Person und Tag. ca. 55 m? 3-6 Tage 215€ 236 € 245¢€

HOTEL-VIDEO

Parkplatze Romantik Suite ab 7 Tage 217 € 237 € 239 €

Unser Parkplatz steht Ihnen frei
zur Verfiigung. In der Tiefgarage ca. 80 m? 3-6 Tage 235 € 257 € 259 €
berechnen wir 12 Euro pro Tag. Fiir

Elektro-Autos stehen Thnen unsere
E-Ladestationen zur Verfiigung.

DIREKT BUCHEN
ZAHLT SICH AUS!

Bei Direktbuchung erhalten Sie 5% auf die Ubernachtungspreise,
inkl. Friihstiick und Pakete (ausgenommen Vorteilstage). Unser

'mfo@oberw'\rt.com
139 0473 222020

Anderungen, Druck- und Satzfehler

sowie Irrtiimer vorbehalten. charmantes Rezeptionsteam freut sich schon auf Thren Anruf oder Thre Mail.

www.oberwirt.com/romantik-hotel-oberwirt/impressionen/
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LIEBE D
MARIANNE, "% ™

unzihlige Géste fiihrtest du iiber viele Jahre bei Wan-
derungen zur Waldner Alm und warst immer die gute
Seele unseres Hauses. Dankbar fiir ALLES, was wir
mit Dir erleben durften, was Du fiir unsere grof3e
Waldner-Familie und den Oberwirt im Laufe eines
halben Jahrhunderts getan hast, wiinschen wir Dir
nun, dass Du in Frieden ruhen darfst.

Du wirst immer einen ganz besonderen Platz
in unserem Herzen behalten.

—e Romantik Hotel Oberwirt 2023 —¢

TEL +39 0473 22 20 20

Fam. Josef Waldner, St. Felixweg 2, I-39020 Marling bei Meran, Siidtirol
info@oberwirt.com, www.oberwirt.com



