
Sie lieben kulinarische Erlebnisse?
Dann sind unsere Oberwirt Gourmet-
Tage genau das Richtige für Sie!

Zwei Wochen dreht sich im Oberwirt
alles um Genuss, Wein und
Lebensfreude.

Freuen Sie sich auf  exklusive
Verkostungen, kulinarische
Highlights, inspirierende
Kochkurse und genussvolle
Ausflüge in die Umgebung.

Erleben Sie unvergessliche Tage
voller Geschmack, Leidenschaft und
Südtiroler Lebensart – typisch
Oberwirt seit 1496.

GOURMET
TAGE

Jedes Event ist einzeln buchbar.
Wir erlauben uns einen kleinen
Kostenbeitrag für die Events zu

berechnen.

GENIESSEN 
MACHT 

glück
lich!

10.04. - 24.04.
2026

ZUSAMMEN
ZUSAMMEN
ZUSAMMEN

genießen,
feiern,
erleben,



Donnerstag,16.04. | 10.30 Uhr
GOURMET-AUSFLUG INS VINSCHGAU -
MIT BARBARA WALDNER
Entdecken Sie die kulinarischen Schätze der Region: vom
Onkel Taa über den traditionsreichen Marinushof
Kastelbell bis zur modernen PUNI Whisky Distilery
Glurns. Unterwegs erwarten Sie spannende Einblicke,
Degustationen und Geschichten aus der Welt der
Südtiroler Spezialitäten – ein Ausflug voller Genuss,
Tradition und Leidenschaft.
Preis: € 85

Freitag, 10.04. | 18.30 Uhr
WINE & DINE
Das Oberwirts Küchenteam verwöhnt Sie mit einem
köstlichen Degustations-Menü. Begleitet von passenden,
einzigartigen Weinen von der Kellerei Terlan-Andrian.
Preis: € 168

Dienstag, 14.04. | 10:00 Uhr
JETZT WIRD’S RUND:
OBERWIRTS KNÖDELEI
Ein Klassiker der Südtiroler Küche: in unserer
Kochschule Mimmi & Nanni formen Sie selbst köstliche
Knödelvariationen - von herzhaft bis raffiniert.
Und natürlich gibt es zum Abschluss eine leckere
Verkostung Ihrer selbst gemachten Knödel – Ihr
Mittagessen ist also schon gesichert!
Preis: € 75

Freitag, 17.04. | 17:30 Uhr
BLIND DATE IM ERLEBNISKELLER
Wir bekommen einen kurzen Einblick in einen der
spektakulärsten Weinkeller Südtirols. Anschließendes
Highlight wird die wortwörtliche Blindverkostung im
Dunkeln sein. Nichts für schwache Nerven 😉 
Lassen Sie sich überraschen.
Preis: € 45 

Montag, 13.04. | 18:30 Uhr
EXKLUSIVER GOURMET APERITIF
Ein Aperitif der besonderen Art: mit prickelnden
Momenten, edlen Tropfen und feinen Häppchen in
stilvollem Rahmen. An drei Stationen warten
abwechslungsreiche Genussmomente auf Sie - ein
inspirierendes Erlebnis ganz im Zeichen der Gourmet-
Tage.

Samstag, 11.04. & Sonntag, 12.04.
ZEIT FÜR GENUSS - AUCH
AUßERHALB DES OBERWIRTS
Die Gourmet-Tage machen kurz Platz für ein ganz
besonderes Ereignis in Südtirol: die Summa bei Alois
Lageder. Nutzen Sie die Chance, um in Magreid große
Weine, spannende Winzer und viel Inspiration zu erleben
Ein Muss für alle Weinliebhaber!

Samstag, 18.04. | 16:00 Uhr
"MASTER OF DISASTER" - DIE
COCKTAIL CHALLENGE FÜR ZUHAUSE
Egal, ob Sie ein absoluter Anfänger sind oder Ihre Home-
Bar auf  das nächste Level heben möchten – in unserer
Masterclass lernen Sie alles, was Sie wissen müssen, um
Ihre Gäste zukünftig mit perfekt gemixten Drinks zu
begeistern.
Preis: € 62 

Sonntag, 19.04. | 18:30 Uhr
FONDUE ROYAL
Erleben Sie einen genussvollen Abend in wohliger
Atmosphäre – ganz im Zeichen des geselligen Fondues.
Fleisch- & Fisch- Fondue mit hausgemachten Saucen,
Kräuterbutter, Röstkartoffeln und knackige Beilagen.
Preis: € 79

Donnerstag, 23.04. | 10.00 Uhr
ZWISCHEN BOHNE & TRAUBE -
GOURMET-AUSFLUG MIT
BARBARA WALDNER
Erleben Sie die aromatische Welt der Kaffeerösterei
Kuntrawant und entdecken Sie anschließend die
erlesenen Weine der Kellerei & Vineria Sallegg.
Unterwegs erwarten Sie spannende Einblicke,
Verkostungen und Geschichten rund um Kaffee, Wein und
die Leidenschaft der Südtiroler Produzenten – ein Ausflug
für alle Sinne.
Preis: € 96 

Freitag, 24.04. | 10:00 Uhr
SÜßE VERFÜHRUNG
MIT UNSEREM PATISSIER
Unser Patissier lädt Sie persönlich in die Backstube ein.
Gemeinsam kreieren wir drei Klassiker, die auf  der Zunge
zergehen: den traditionellen Apfelstrudel, einen luftigen
Topfenschmarrn und natürlich unsere berühmte
Oberwirts-Praline. Lernen Sie kleine Profi-Tricks, die Ihre
Backkünste revolutionieren. Wir genießen das
gemeinsame Anrichten und – als Krönung – die große
Verkostung Ihrer selbstgemachten Meisterwerke!
Preis: € 75

Dienstag, 21.04. | 10:00 Uhr
OBERWIRTS KLASSIKER - KULINARIK
ERLEBEN: KOCHEN & GENIEßEN
Ein kulinarisches Erlebnis für Genießer: Gemeinsam mit
unseren Küchenprofis zaubern Sie in der Kochschule
Mimmi & Nanni ein feines 3-Gänge-Menü. Schritt für
Schritt entsteht ein Menü zum Verkosten und Nachkochen
zu Hause. Natürlich dürfen Sie Ihr selbst gekochtes Menü
anschließend genießen – als köstliches Mittagessen direkt
vor Ort!
Preis: € 89 
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Freitag, 17.04.  - Sonntag, 19.04.
3 TAGE EXKLUSIVE
FISCH-DELIKATESSEN
Von zarten Filets bis hin zu kreativen Fischkreationen –
unsere Fisch-Tage bieten für jeden Geschmack etwas
Besonderes.
LUNCH: 12.00-14.00 Uhr | DINNER: 18.30-21.30 Uhr
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