
 

 

 

„WINE & DINE“  

 

Hans Terzer - K.G. St Michael Eppan 
&  

Vinothek Gandolfi  
 

Champagne – Bordeaux 
 

 

 

APERITIF 

Champagne de Venoge Cordon Bleu Brut 

Pan Curacao – Culatello – Rosmarinöl 

 

Piemonteser Tartar – Sardelle „Cantabrico” 

 

Auster Daniel Sorlut – Avocado – Yuzu 

 

Creme vom „De Venoge Cordon Bleu Brut Champagner“ 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

MENÜ  

 

Jakobsmuschel 
Nussbutterespuma – junger Spinat – Wachtelei – Kalugakaviar 

 

  
 

Balik Nikolaj Lachs 
Spargel  

 

  
 

Champagner Risotto 
Carpaccio vom Wagyu Rind – gebratene Bio-Gänseleber  



  
 

Hirschrücken 
Wildkräuterkruste – Süßkartoffel 




 

Taleggio 
Oliven – Pinienkerne – Tomate – Basilikum 



  
 

Gebackene Nougatpraline 

Orange – Tonkabohne 

 

 

 

 

Marling, 03. April 2019 

 

 



 

 

 

HANS TERZER  

Önologe der Kellerei St. Michael Eppan  

präsentiert 

Chardonnay Sanct Valentin 2017 

Pinot Grigio Sanct Valentin 2016 

Sauvignon Sanct Valentin 2018 

Sauvignon The Wine Collection 2016 

Appius 2014 

Passito Comtess‘ Sanct Valentin 2017 

 
 

VINOTHEK GANDOLFI 

präsentiert 

Pauillac 

Château Pibran 2011 

Margaux 

Château Brane-Cantenac 2011 

Saint Emilion 

Château Grand Corbin Despagne 2008 

Grand Cru Classé 

Château Daugay Grand Cru 2014 

 


