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» WINE & DINE“

K. G. Terlan
mit
Klaus Gasser und Wolfgang Trafojer

APERITIF
Champagne
Legras & Haas Brut Tradition

Terlaner Weinsuppe

5
Daniel Sorlut — Auster — Gurke — Apfel — Limette
N
Krokanter Zucchiniraviolo — Balfego Thunfisch — Wasabi
a5

Tartar vom Piemonteser Rind — Burrata — Sardelle “Cantabrico”
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MENU

Jakobsmuschel
Hummernage — Terlaner Spargel — Kerbel

5

Sellerieraviolo
Geflimmter Lachs— Miso — Rote Beete

a5

Bio-Génseleber
Apfel — Holunderbeeren — Brioche — Lagrein-Buttereis — Maldon Salz

5

Maibockriicken
Cassisglace — griiner Spargel — getiillte Morchel- Petersilienwurzelpiiree

a3

Frischer Parmesan aus dem Nonsberg
Honig — Walniisse

a5

WeiRes Schokoladenmousse
Kaffee — karamellisierte Birne — Fior di latte Eis
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